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 جامعة بنها 

 كلية الزراعة 

 المواد المضافة للأغذية /توصيف مقرر

 مواصفات المقرر :

 علوم الأغذية البرنامج أو البرامج التى يقدم من خلالها المقرر :

 رئٌسًللبرامج: المقرر يمثل عنصراً رئيسياً أو ثانوياً بالنسبة 

 علوم الأغذية القسم العلمى المسئول عن البرنامج :

 علوم الأغذية لعلمى المسئول عن تدريس المقرر :القسم ا

 / الفصل الدراسى الأول هالثالث :السنة الدراسية / المستوى 

 0252/  5/ 53تاريخ إعتماد توصيف البرنامج :   

 ) أ ( البيانات الأساسية

 105أ غ ذ  الكود:                                  المواد المضافة للأغذية العنوان:

 وحدات 1 اعات المعتمدة: الس

 ساعة/اسبوع 0الدروس العملية:                            ساعة/اسبوع 0 المحاضرة:

 ساعه/الفصل الدراسى 34 المجموع:                 ساعات الإرشاد الأكاديمي:            

 

 ) ب ( البيانات المهنية

 ـ الأهداف العامة للمقرر : 5

  لمقرر يكون الطالب قادرا على ان:بنهاية تدريس هذا ا

 المبادئ الأساسٌة والتطبٌقٌة للمواد المضافة للؤغذٌةٌتعرف على  -1

  خصائص المواد التً تضاف للؤغذٌة وتقسٌماتها وأنواعها واهمٌتها.ٌوضح  -2

 .وكٌفٌة التغلب علٌها باستخدام بالمواد المضافة عوامل فساد الأغذٌةٌتعرف على  -3

 تأثٌر الإضافات الغذائٌة على صحة المستهلك وتلوث البٌئة.ٌعبر عن  -4

التشرٌعات الغذائٌة والمنظمات واللجان المسئولة عن السماح بالمواد المضافة ونسب ٌلخص  -5

 .على المستوى الدولى والاقلٌمى والمحلى إضافتها والظروف التى تضاف فٌها
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 ـ النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 0

 والفهم:لمعرفة أ ـ ا
وملادى تأثٌرهلاا عللاى صلاحة كلا  عللاى حلاد  الهدف من الإضافات الغذائٌة على عرف تٌ -1-أ 

 المستهلك وتلوث البٌئة.

المواد المضافة من حٌث الغرض من استخدامها وخصائصها وممٌزاتهلاا على عرف تٌ -2-أ     

 وعٌوبها.

ائٌلالاة وتأثٌرهلالاا عللالاى خصلالاائص ملالادى م ئملالاة الملالااد  المضلالاافة للملالااد  الغذ عللالاى علالارفتٌ -3-أ 

 ومكونات وجود  الماد  الغذائٌة.

احسن الظروف التى تساعد على الحصول على أعلى كفاء  من اسلاتخدام  على عرفتٌ -4-أ

 المواد المضافة

 الذهنية:ب ـ المهارات 

 ٌختار الماد  المضافة المناسبة تبعا لنوع الغذاء وخواصه والهدف من الإضافة. -1-ب 

  ل بٌن المواد المضافة المختلفة وأفضلهم من حٌث الكفاء  والصحة العامة.ٌفاض -2-ب 

 .طبقا لحالة الغذاء والتشرٌعات الغذائٌة ٌحدد الكمٌة المضافة -3-ب 

 ـ المهارات المهنية والعملية الخاصة بالمقرر :أ  ج

ع مكونلاات وملادى تفاعلهلاا ملا تأثٌر المواد المضافة على خواص الملااد  الغذائٌلاة ٌبٌن -1-أ  ج

 .الغذاء

 ٌستخدم الماد  المضافة بالكمٌات المحدد  تبعا للتشرٌعات الغذائٌة. -2-أ  ج

بعلالاد الإضلالاافة وتلالاأثٌر الإضلالاافة عللالاى فتلالار   ملالان حٌلالاث الجلالاود  وٌقٌملالاهٌفحلالاص المنلالات   -3-أ  ج

 الص حٌة.

 ـ المهارات العامة : ج ب

 .ٌعمل فى مجموعات صغٌر  -1- ج ب 

تعطى منت  ذو جود  عالٌة وفتر  ص حٌة  التًضافة بالنسب ٌحدد المواد الم -2- ج ب 

 .مع الأخذ فى الاعتبارالنواحى الاقتصادٌة  أفضل

 فى المجتمع. للآخرٌنٌستخدم التكنولوجٌا الحدٌثة فى التصنٌع ونقلها  -3- ج ب 
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 ـ محتوى المقرر : 1

ساعات إرشاد دروس 

 أكاديمية / عملية
 محاضرة

عدد الساعات / 

 وعالأسب

 الموضوع

2 2 4 
دمة عن المواد المضلاافة والغلارض ملان قم

 .إضافتها

2 2 4 
 –تقسلالاٌماتها  -الملالاواد المضلالاافةو أنواعهلالاا 
 –ملادى ممانهلاا  –الغرض من اسلاتخدامها 

 -ظروف استخدامها 

 أمثلة على المواد المضافة 4 2 2

 الكشف عن المواد المضافة 4 2 2

 أنواع المواد المضافة للؤغذٌة 4 2 2

 تقسٌم المواد المضافة للؤغذٌة 4 2 2

2 2 4 
ممٌلالالالالالازات وعٌلالالالالالاوب اسلالالالالالاتخدام الملالالالالالاواد 

 المضافة

2 2 4 
العواملالالال التلالالاى تلالالافثر عللالالاى كفلالالااء  الملالالاواد 

 المضافة

2 2 4 
اللجلالالاان المسلالالائولة والتشلالالارٌعات الغذائٌلالالاة 

 والنسب المصرح بها

2 2 4 
العواملالالالال الملالالالافثر  عللالالالاى طبٌعلالالالاة الملالالالاواد 

 –المضافة 

 ل على المواد المضافةطرق الحصو 4 2 2

 التشرٌعات الغذائٌة والحدود المسموح بها 4 2 2

2 2 4 
تلالالاأثٌر الإضلالالاافات الغذائٌلالالاة عللالالاى صلالالاحة 
المسلالاتهلك وعللالاى خلالاواص الملالااد  الغذائٌلالاة 

 وجودتها

2 2 4 
الملالالاواد المضلالالاافة ل غذٌلالالاة بلالالاٌن اللالالارفض 

 والقبول والدراسة.

 والتعلم:ـ أساليب التعليم  2

 .الرئٌسٌة بالمحاضرات تغطٌة الموضوعات -4-1

 والزٌارات المٌدانٌة. التدرٌبات العملٌة -4-2

 حلقات المناقشة. -4-3

 استخدام مواد تعلٌمٌة مرئٌة أو ومسموعة. -4-3

  :ـ أساليب تقييم الطلاب 3

 كل أربع أسابٌع. امتحان دورىلتقٌٌم       الجزء النظرى -5-1

 .الب على تنفٌذ التجارب المعملٌةمقدر  الطلتقٌٌم         الجزء العملى -5-2

 عرضها.وكٌفٌة  وتلخٌصها القدر  على البحث عن معلومةلتقٌٌم       حلقات مناقشة  -5-3



 

الثالث / الفصل الدراسي الأول المواد المضافة للأغذية  4 

 القدر  على مناقشة المشاكل وكٌفٌة حلها.لتقٌٌم الامتحانات الشفوٌة  -5-4

 جدول التقييم :

 رابعبعد الأسبوع الالأسبوع         امتحانات أعمال سنة 1التقٌٌم 

 الرابع عشرالأسبوع     النهائً العملًالامتحان  2التقٌٌم 

 الرابع عشرالأسبوع             الشفهًالامتحان  3التقٌٌم 

 17- 15   الأسبوع                       النهائى 4التقٌٌم 

 النسبة المئوية لكل تقييم :

 %11  امتحان نصف السنة/الفصل

 %61 امتحان مخر السنة/الفصل

 %11 الامتحان الشفوي

 %21 الامتحان العملً

 %11 أعمال السنة/الفصل

 % أنواع التقٌٌم الأخرى

 %111 المجموع

  أي تقٌٌم تكوٌنً بحت

 ـ قائمة المراجع 4

 ـ مذكرات المقرر 5ـ  4

 مذكرة المواد المضافة للأغذية والمعدة بالقسم

 المستعان بها ـ الكتب الدراسية 0ـ  4

Emerton, V. and Choi, E. (2008). ESSENTIAL GUIDE TO FOOD 

ADDITIVES. Leatherhead Food International Ltd, 3
th

 ed. ISBN 978-1-

905224-50-0.  
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Science Ltd, a Blackwell Publishing Company.  

Michael and Ash, I. (2008). Handbook of Food Additives. Synapse 

Information Resources, Inc. 3th ed., U.S.A. (ISBN 978-1-934764-00-

8). 

Wood, R.; Foster, L.; Damant, A. and Key Pauline (2004). Analytical 

methods for food additives. CRC Press, Boca Raton, Florida. 
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Dekker, Inc. (ISBN 0-8247-9343-9). 

 

  

 ................ ، إلخإنترنت.مواقع  دورية،ـ مجلات  1ـ  4

1. Food Control 
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